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4、梅菜扣肉生产线用途：适用于红烧肉、扣肉、狮子头、锅包肉等餐<佳月机械R>饮菜品的加工制作。特
点：根据客户制作工艺、产能等量身定做设备。<佳月机械R>为提高产品品质，每个设备环节均实现变频调速，
真正达到设备完全融入工艺的境地。加工过程全程网带输送，降低工人劳动强度减少工人数量的同时保证产品<
佳月机械R>品质如一，降低成本、方便管理。整套系统采用质量不锈钢精工而成，符合食品<佳月机械R>安全
要求。热源可采用天然气、电、蒸汽、液化气、电磁、轻油、重油、生物颗粒、导热油、煤炭等<佳月机械R>，
此套设备可根据客户的生产产量、工艺、厂房布局等量身定制。生产流程：解冻→烧毛→漂洗刮皮→煮制熟
化→皮面上糖→油炸着色→冷却→分切成型→包装<佳月机械R>要定期的对油炸机流水线进行清洗维护工作，
这样我们以后在使用油炸机流水线的时候设备会更好的使用。四川食品机械生产线咨询报价

6、豆制品类油炸生产线用途：适用于豆腐干、豆腐泡、豆筋、大豆蛋白、拉丝蛋白（手撕素肉）等豆制品
的加工。<佳月机械R>特点：设备采用质量不锈钢材料制作，<佳月机械R>配有自动控温、自动滤油、自动补
油、手动出料装置；烟罩和机架均可独li提升，便于设备的清理与维护；冷却网带上安装有高压风机使产品迅速
冷却进入到下<佳月机械R>一道工序；可倾斜式八角调味机，转桶的搅拌时间和旋转速度、倾斜角度均可自由
调节<佳月机械R>，保证拌料均匀。热源可采用天然气、电、蒸汽、液化气、电磁、轻油、重油、生物颗粒、
导热油、煤炭等<佳月机械R>，此套设备可根据客户的生产产量、工艺、厂房布局等量身定制。生产流程：成
型→入料→油炸→沥油→调味→金属检测→包装<佳月机械R>四川食品机械生产线咨询报价食品机械设备生产
线主要适用于食品生产企业，特点是可以连续化生产，节能，节省人工，使产品的品质更统一。

m?的浓度。4）由于油温和水温自动控制，有效降低了炸油的氧化程度（即油不易糊），彻底改变了传统
油炸设备的结构，从根本上克服了传统式油炸锅的弊端，所炸食物不但色香味俱佳，而且外观干净美观，提高
了产品品质，***用于宾馆、酒店、快餐店、招待所、**、院校和企业食堂等使用。3、淋油式油炸机的工作原
理及结构淋油式油炸机适用于低温油炸的食品，如炸制辣椒油等。这类物料所需的油温较低，油温过高就会炸
糊，因此不能采用网带式的连续油炸机或者是水滤式油炸机。目前，辣椒这类物料的油炸大多数是采用人工油
炸，存在生产率低、容易炸糊以及工人经常被辛辣的油烟呛到等问题。基于辣椒这类物料的特点，可以采用专
门设计的淋油式油炸机。目前这类油炸机在国内并不多见。

    高温加热区22的后端设有出料口202，物料输送带3依次穿过低温加热区21和高温加热区22。低温加热
区21的温度范围为40～60℃，高温加热区22的温度范围为80～100℃。蒸煮隧道2的上方在低温加热区21的两端
及高温加热区22的两端分别设有抽蒸汽风机4，在低温加热区21和高温加热区22两端产生的蒸汽均通过抽蒸汽风
机4迅速抽走。低温加热区21在物料输送带3的上方设有若干根一蒸汽管211，在物料输送带3的下方设有若干根
第二蒸汽管212，若干根一蒸汽管211和若干根第二蒸汽管212分别沿低温加热区21的长度方向布设。一蒸汽
管211和第二蒸汽管212的同一侧分别连接至蒸汽源，若干根一蒸汽管211和若干根第二蒸汽管212的另一侧通过
连接管20相连通。一蒸汽管211为翅片管，靠近低温加热区21两侧壁面的两根第二蒸汽管212沿长度方向开设有
若干个方向朝上的蒸汽喷射孔200，其余的第二蒸汽管212为翅片管，翅片管的翅片高度为10mm。蒸汽由若干
一蒸汽管211和若干第二蒸汽管212的同一侧进入，经过一蒸汽管211的蒸汽通过翅片向外散热，经过第二蒸汽
管212的蒸汽经其蒸汽喷射口200向上喷出，由于一蒸汽管211的表面未开孔，所以不会在食品上方生成水分（即
食品的上表面不会被水浸泡）。食品机械生产线设备的能源选择，油炸机的能源有电、燃气、燃煤等，根据实
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际需求来选择加热能源。

12、洋葱蒜片类油炸生产线用途：适用于洋葱丁、洋葱圈、洋葱条、蒜片、蒜粒、调理类等食品的生产加
工特点：整套设备产量巨大，<佳月机械R>内部结构紧密贴合所炸制产品的特点，适用于大型食品生产企业，
操作方便，<佳月机械R>节省人工。振动筛振幅平稳，振频可调，可有效震散上浆后成团的物料，出浆口可连
接集液管，以方便收集并再次利用多余的浆液，节约成本，简单实用；<佳月机械R>连续油炸机为我公司专业
研发的高科技新型油炸设备，打破了原有的陈旧理念，设备采用智能化调节温度、炸制时间、运行速度等，并
配有自动补油等装置；<佳月机械R>控制箱为可编程PLC集中控制，均选用进口电器元件，显示屏可选择多国
语言操作，使设备操作更加便捷灵活。<佳月机械R>热源可采用天然气、电、蒸汽、液化气、电磁、轻油、重
油、生物颗粒、导热油、煤炭等，此套设备可根据客户的生产产量、工艺、厂房布局等量身定制。生产流程：
筛选→清洗→成型→挂浆→震动入料→油炸→震动出料→冷却→包装油炸流水线设备内部设有导热度装置，能
源利用效率高。四川食品机械生产线咨询报价

食品机械设备的自然情况，包括生产厂家、主要性能、一些必要的参数。四川食品机械生产线咨询报价

中国的食品机械行业要想取得快速发展，首先，企业要不断提升产品质量和水平，从制造向创造转型，逐
步缩短与国际先进企业的差距。其次，应不断规范市场，建立和完善行业标准，让企业在一个标准化的市场中
发展。第三，企业应避免打价格战，要建立良性竞争的市场氛围。第四，中国地大物博、人口众多，各地经济
发展和生活方式不同，因此厂家要多方调查、要针对地区差别，经济承受能力等情况，积极开发适合各地不同
用户需求的产品，满足消费者的需求。第五，要加强市场推广和服务渠道，提升企业品牌**度，团结一致，共
同努力，这样才能确保食品机械行业能健康、良性地发展。四川食品机械生产线咨询报价

石家庄佳月机械制造有限公司属于机械及行业设备的高新企业，技术力量雄厚。公司是一家有限责任公司
企业，以诚信务实的创业精神、专业的管理团队、踏实的职工队伍，努力为广大用户提供***的产品。以满足顾
客要求为己任；以顾客永远满意为标准；以保持行业优先为目标，提供***的机械生产线系列，半自动油炸机，
脱油机，调味机。佳月机械顺应时代发展和市场需求，通过**技术，力图保证高规格高质量的机械生产线系列，
半自动油炸机，脱油机，调味机。


